Snacks

Skinke og ost sandwich med salat @ > @ 5,45

Sandwich mit Kase, Schinken und Salat

Kyllingvinger med salat @ O 6,35
Hahnchenfliigel mit Salat

Chips 2,85
Pommes frites

Skinke og ost omelett & @ 7,20
Omelett mit Schinken und Kase

Burger @ © O 6,50
Hamburger

Ostetallerken av Europa @ 8,80
Kaseplatte Europa

Iberisk Skinketallerken 10,90

Ibero Schinkenplatte

Kalde Forreter / Kalte Vorspeisen

Bred med hvitlgk aioli @ © O 1,05
Brot mit Alioli

Salat Domino ™ @ 7,45
Domino salad

Rekecocktail ® 7,75
Krabbencocktail

Gresk kylling salat med feta @& @ 8,55
Griechischer Hanchensalat mit Fetakase

Biff Carpaccio 12,50
Rinder Carpaccio

Melon med skinke 8,25

Melone mit Schinken

Varme Forreter / Warme Vorspeisen

Gratinerte asparges @ 7,95
Gratinierter Spangel

Hvitgksreker @ 9,85
Garnelen in heissem Knoblauchal

Panert Camembert@ @ @ 8,25
Panierter Camembert

Gratinerte blaskjell® @ 8,25

Gratierte Muscheln

Supper/Suppen

Kremet tomatsuppe 4,95
Tomatencremsuppe

Loksuppe au gratin @ O 4,95

Zwiebelsuppe

Kjott Specialiteter
Fleischspezialititen

Lamme skulder @ 17,50
Lammschulter

Kylling i karrimed ris® O 13,20
Hiihnercurry mit Reis

Filet gulasj “Stroganoff” @ 20,65
Filet-Goulash “Stroganoff”

Irish Stew med lam 14,20

Irischer Eintopf mit Lamm

Svinefilet medaillons med chips
og grgnnsaker @ 15,30

Medaillons von Schweinefilets Pommes frites mit Gemiise

Kalvelever med pommesfrites
og grennsaker 17,50

Kalbleber mit Pommes Frites und Gemiise

Oksehale med pommesfrites
og grennsaker @ 13,10

Ochsenschwanz mit Pommes Frites und Gemiise

Fiske Delikatesser
Fisch Delikatessen

Biscaya torsk 15,30
Biskaja Kabeljau

Laks med cavasaus Q@ 16,40

Lachs in Cavabad
Sj@ Tunge Menier@® O 15,95
Seezunge Menier

Grillet lysing huit fiskefilet med garnityr @ @ 14,20
Gegrillter Seehecht mit Beilage

Havbras med salt @ 16,40
Dorada mit Salz
Sauser/ SoRen O 2,75

Campinon, pepper, Roquefort, Bernaise
Pilz-, Pfeffer-, Roquefort - oder BernaisesolRe

Barnemeny / kindermenii

Kylling nuggets, pommesfrites og iskrem @ 06,50

Hahnchen-Nuggets mit Pommes Frites und Eiscreme

Hamburger @ © O 6,50

Spesialiteter / Spezialititen

Lammefilet med rgdvinssaus @ ® 22,30
Lammfilet mit Rotweinsolle

Lamme koteletter 19,70
Lammbkoyeletts

Cordon bleu med garnityr@ Q.. 14,55
Cordon bleu mit Beilage

Entrecote “Café de Paris” @ O 17,05

Oksefilet med garnityr 20,80

Rinderfillet mit Beilage

Fillet Wellington med potetgrateng @@ ..21,90
og ferske grgnnsaker

Fillet Wellington mit Kartoffelgratin & frischern Gemiise

Chateubriand (2 pers) Sc. Bernaise@ ... 43,90

Tartar med toast og smgr @ O 20,80
Tartar mit Toast und Butter

Panert filet med garnityr @ 13,10
Paniertes Schnitzel

Ostefondue ©® 14,25
Kasefondue

Kinesisk Fondue
Chinesis Fondue
Kalvekjgtt / Rind 20,80 €

Svin / Schwein 17,50 €
Kylling / Huhn 16,40 €

Fisk Fondue 19,70 €
Fishfondue



Vinkart / Weinkarte

Rodwin / Rotwein

Campo Viejo “Rioja” 13,75
Coto “Rioja” 14,85
Estola “La Mancha” 12,65
Chianti “Italia” 16,40
Faustino VIl “Rioja” 13,75
Lambrusco “Italia” 10,90
Marqués de Caceres “Rioja’” 19,80
Rosevin / Roséwein

Campo Viejo “Rioja” 13,75
Matéus “Portugal” 12,65
Faustino VIl “Rioja” 13,20
Penascal “Valladolid” 11,50
Lambrusco “ltalia” 10,95
Huitvin / Weisswein

Campo Viejo “Rioja’ 13,20
Faustino VIl “Rioja” 13,20
Diamante (Dulce) “Rioja” 10,45
Emparrado (Semi dulce) 9,70

Husets vin / Hauswein
R@d - Rose - Hvit / Rot - Rosé - Weiss

1/1 10,25
1/2 575
1/4 2,45
Drinkevarer / Getranke

Fatel halvliter / Fassbier 2,45
Litel fatgl / Kleines Bier 1,55
@lkrus / Ein Krug Bier 7,15
San Miguel 2,00
Alkoholfritt @l / Alkoholfreies Bier 2,00
Heineken 3,20
Bitter 2,10
Tonica vann 2,10
Casera 1/2 L. 2,10
Vann 1/2 L. 1,40
Vann 1,5 L. 2,55

Juice / Saft: Ananas, Fersken, Applesin 2,20
Fersk applsinjuice / Frischer Apfelsinensaft 3,05
Cola, Naranja, Limén Sprite 2,35
Is te / Eistee 2,35
Sommervin / Sommerwein 3,20

Likorer

Soberano, Veterano, Magno, 103 . 3,50
Carlos | y similares 715
Cointreau, Tia Maria, Licor 43 6 similar 5,40
Martini, Campari, Ricard, Porto, Baileys
Cantueso, Grappa, Fernet Branca, Pacharan

Licor de Hierbas 3,90
Gin Larios, Gordons, Bacardi, Vodka,
Cacique,Whisky, Ron Negrita 5,40
Jack Daniel’s og liknende 6,60
Aquavit 6,60
Kalffe of te / Kaffee & tee

Kaffe, Te og infusjoner 1,55
Carajillo 2,35
Kaffe og Tia Maria 575
Irish coffee 5,75
Kaffe bombon (Kaffe med kondensert melk) 2,00
Café Machigato 2,00
Kaffe Grappa 5,40
Kaffe Fertig 5,40
Cavas

Freixenet Brut 15,30
Banjamin 5,40
Sangria 1L 9,35
Sangria 1/2 L 6,60
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Snacks

Sandwich mixto conensalada @@ @ .. 5,45
Mixed sandwich with salad

Alitas de polloconensalada @@ ... . . 6,35
Chicken wings with salad

Racion de patatas fritas 2,85
Chips

Tortilla de jamény queso @ @ 7,20
Ham & Cheese omelette

Hamburguesa @ @ @ 6,50
Burger

Tabla de quesos de Europa & 8,80
Cheese plate

Tabla de ibéricos 10,90

Plate of Spanish hams

Entrantes Frios / Cold Starters

PanconAlol @ ® @ 1,05
Bread with Alioli

Ensalada Domino @ & 7,45
Domino salad

Cocktail de Gambas @ @ 7,75
Prawns Cocktail

Ensalada griegade polloconfeta @ @ ... 8,55
Greek chicken salad with feta

Carpaccio de Ternera 12,50
Beef Carpaccio

Melén con jamén 8,25

Melon with ham

Entrantes Calientes / Hot Starters

Esparragos gratinados 7,55
Gratinated Asparagus

Gambas picantes al ajillo ® 9,85
Prawns in hot Garlic Oil

Camembert empanado @ @ @ 8,25
Breaded Camembert

Mejillones gratinados @ & 8,25

Gratinated mussels

Sopas / Soups

Crema de Tomate

Tomato-Cream Soup

4,95

Sopa de Cebolla gratinado @ @

Onion Soup

Especialidades de Carne
Meat Specialities

4,95

Paletilla asada de cordero @
Lamb shoulder

Pollo al curry con arroz @ &

17,50

13,20

Chicken curry with rice

Filete Stroganoff @

20,65

Filet-Goulash “Stroganoff”
Estofado irlandés (Cordero)

14,20

Irish stew with lamb
Medallones de filete de cerdo con

15,30

patatas fritas y verdura @
Pork fillet medallions with chips and vegetables

Higado de ternera blanca con
patatas fritas y verdura

Veal liver with chips and vegetables

Rabo de toro con patatas fritas y

17,50

verdura®
Oxtail with chips & vegetables

Delicias de Pescado
Fish Delights

Bacalao a la Vizcaina «

Vizcaina Cod
Salmon al Bano de Cava « &

Salmon baked with Cava

Lenguado Menier« @ @
Sole Menier

Merluza a la plancha con guarnicion « @

Grilled hake served garnished
Dorada a la sal «

Salted sea beam
Salsas / Sauces @

13,10

15,30
16,40
15,95
14,20
16,40

2,75

Champinén, pimienta , Roquefort, Bernaise
Mushroom, pepper, Roquefort or Bernaise sauce

Menu Infantil / Children Menu

Nuggets de Pollo, Patatas fritas y Helado 6,50
Chicken Nuggets, chips & Ice-cream @ @ @

Hamburguesa® @ @ 6,50

Burger

Especialidades / Specialities

Solomillo de cordero con salsa al vino tinto 22,30
Lamb steak with red wine sauce @ &

Chuletas de cordero 19,70
Lamb chops

Cordonbleu con guarnicon @ @@ ... 14,55
Cordonbleu with garnish

Entrecote “Café de Paris” @ 17,05

Solomillo de ternera con guarnicion ... 20,80

Beefsteak with garnish

Fillet Wellington con patatas gratin @ @ ...21,90
y verduras frescas

Fillet Wellington with potato gratin and fresh vegetables

Chateubriand (2 pers) Sc. Bernaise @ ... 43,90

Tartar con pan tostado y mantequilla @ @ 20,80
Tartar with toast and butter

Escalope empanado @ @ 13,10
Battered pork served garnished
Fondue de queso 14,25

Cheese fondue

Fondue Chinoise
Fondue Chinoise
Ternera / beef 20,80 €

Cerdo / pork 17,50 €
Pollo / Chicken 16,40 €

Fondue de pescado 19,70 €
Fish Fondue



Carta de vinos / Wine list
Tintos / Red

Campo Viejo “Rioja” 13,75

Coto “Rioja” 14,85

Estola “La Mancha’ 12,65

Chianti “Italia” 16,40

Faustino VII “Rioja” 13,75

Lambrusco “Italia” 10,90

Marqués de Caceres “Rioja’” 19,80

Rosados / Rose

Campo Viejo “Rioja” 13,75
Matéus “Portugal” 12,65
Faustino VII “Rioja’ 13,20
Penascal “Valladolid” 11,50
Lambrusco “ltalia” 10,95
Blancos / White

Campo Viejo “Rioja’ 13,20

Faustino VII “Rioja” 13,20

Diamante (Dulce) “Rioja” 10,45

Emparrado (Semi dulce) 9,70

Vino de la Casa / House Wines

Tinto / Rosado / Blanco

1/1 10,25

1/2 575

1/4 2,45

Bebidas / Drinks

Cana Grande 1/2litro / Pintof Lager ... . 2,45
Cana Pequena / Small Beer 1,55
Jarra Cerveza / Jar of Beer 715
San Miguel 2,00
Sin Alcohol 2,00
REENED 3,20
Bitter 2,10
Tonica 2,10
Casera 1/2 litro 2,10
Agua 1/2 litro 1,40
Agua grande 1,5 L. 2,55
Zumos: Pina, Melocotdn, Naranja 2,20
Zumo de Naranja Natural / Fresh Orange Juice 3,05
Refrescos: Cola, Naranja, Limén Sprite. 2,35
Ice tea (Té frio) 2,35
Tinto de verano 3,20

Licores

Soberano, Veterano, Magno, 103 . 3,50
Carlos | y similares 715
Cointreau, Tia Maria, Licor 43 6 similar ___ 5,40
Martini, Campari, Ricard, Porto, Baileys
Cantueso, Grappa, Fernet Branca, Pacharan

Licor de Hierbas 3,90
Gin Larios, Gordons, Bacardi, Vodka,

Cacique,Whisky, Ron Negrita 5,40
Jack Daniel s y similares 6,60
Aquavit 6,60

Cafés e Infusiones / Coffee & Tea

Café, Té e infusiones 1,55
Carajillo 2,35
Caféy Tia Maria 575
Café Irlandés 575
Café Machigato 2,00
Café Bombodn 2,00
Café Grappa 5,40
Café Suizo 5,40
Cavas

Freixenet Brut 15,30
Banjamin 5,40
Sangria 1L 9,35
Sangria 1/2 L 6,60
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