Snacks

Sandwich mixto con ensalada @ @ @ 5,95
Mixed sandwich with salad

Alitas de pollo con ensalada @ @ 6,95
Chicken wings with salad

Racidn de patatas fritas 3,90
Chips
Tortilla de jamény queso @ @ 7,25

Ham & Cheese omelette

Hamburguesa @ @ @ 6,90

Burger
Tabla de quesos de Europa & 8,95

Cheese plate

Tabla de ibéricos 10,90

Plate of Spanish hams

Entrantes Frios / Cold Starters

PanconAlol @ ® @ 1,15
Bread with Alioli

Ensalada Domino @ & 7,50

Domino salad

Cocktail de Gambas @ @ = = 8,95

Prawns Cocktail

Ensalada griega de pollo con feta @ @
Greek chicken salad with feta

Carpaccio de Ternera
Beef Carpaccio

Meldn con jamén
Melon with ham

Entrantes Calientes / Hot Starters

Esparragos gratinados & 8,00
Gratinated Asparagus

Gambas picantes al ajillo ® & «
Prawns in hot Garlic Oil

Camembert empanado @ @ &
Breaded Camembert

Mejillones gratinados @ &
Gratinated mussels

Sopas / Soups

Crema de Tomate @

Tomato-Cream Soup

Sopa de Cebolla gratinado @ @

Onion Soup
Especialidades de Carne
Meat Specialities
Paletilla asada de cordero @

Lamb shoulder

Pollo al curry con arroz @ &

Chicken curry with rice

Filete Stroganoff @
Filet-Goulash “Stroganoff”

Estofado irlandés (Cordero)
Irish stew with lamb

Medallones de filete de cerdo con
patatas fritas y verdura @

Pork fillet medallions with chips and vegetables

Higado de ternera blanca con

patatas fritas y verdura
Veal liver with chips and vegetables

Rabo de toro con patatas fritas y
verdura @

Oxtail with chips & vegetables

Delicias de Pescado

Fish Delights

Bacalao a la Vizcaina «

Vizcaina Cod
Salmodn al Bano de Cava « &

Salmon baked with Cava
Lenguado Menier « @ @&

Sole Menier

Merluza a la plancha con guarnicion « @
Grilled hake served garnished

Dorada a la sal =

Salted sea beam
Dorada a la espalda= @

Sea beam
Salsas / Sauces @

Champifdn, pimienta, Roquefort, Bernaise
Mushroom, pepper, Roquefort or Bernaise sauce

Menu Infantil / Children Menu

Nuggets de Pollo, Patatas fritas y Helado 6,90
Chicken Nuggets, chips & Ice-cream @ @ @

Hamburguesa® @ @ 6,90

Burger

Especialidades / Specialities

Solomillo de cordero con salsa al vino tinto 22,90
Lamb steak with red wine sauce @ &

Chuletas de cordero 22,90

Lamb chops

Cordonbleu con guarnicion ® @ @ 15,10
Cordonbleu with garnish

Entrecote “Café de Paris” @ 19,40

Solomillo de ternera con guarnicion
Beefsteak with garnish

Fillet Wellington con patatas gratin @ @
y verduras frescas

Fillet Wellington with potato gratin and fresh vegetables

Chateubriand (2 pers) Sc. Bernaise @

Tartar con pan tostado y mantequilla@s® 21,90
Tartar with toast and butter
Escalope empanado @ @ 13,90

Battered pork served garnished

Fondue de queso & 15,20

Cheese fondue

Fondue Chinoise
Fondue Chinoise
Ternera / beef 20,80 €

Cerdo / pork 17,50 €
Pollo / Chicken 16,40 €

Fondue de pescado 19,70 €
Fish Fondue




Carta de vinos / Wine list
Tintos / Red
Campo Viejo “Rioja”
Coto “Rioja”
Estola “La Mancha’”
Chianti “Italia”
Faustino VIl “Rioja”
Lambrusco “Italia”
Marqués de Céaceres “Rioja”
Rosados / Rosé
Campo Viejo “Rioja”
Matéus “Portugal”
Faustino VIl “Rioja”

Penascal “Valladolid”
Lambrusco “Italia”

Blancos / White

Campo Viejo “Rioja’
Faustino VII “Rioja”
Diamante (Dulce) “Rioja”
Emparrado (Semi dulce)
Vino de la Casa / House Wines

Tinto / Rosado / Blanco
1/1
1/2
1/4

Bebidas / Drinks

Cana Grande 1/2 litro / Pint of Lager
Cana Pequena / Small Beer

Jarra Cerveza / Jar of Beer

San Miguel

Sin Alcohol

Heineken

Bitter

Tonica

Casera 1/2 litro

Agua 1/2 litro

Agua grande 1,5 L.

Zumos: Pina, Melocoton, Naranja

Zumo de Naranja Natural / Fresh Orange Juice

Ice tea (Té frio)

Tinto de verano

Licores

Soberano, Veterano, Magno, 103
Carlos |y similares
Cointreau, Tia Maria, Licor 43 6 similar

Martini, Campari, Ricard, Porto, Baileys
Cantueso, Grappa, Fernet Branca, Pacharan
Licor de Hierbas 4,50

Gin Larios, Gordons, Bacardi, Vodka,
Cacique,Whisky, Ron Negrita 6,10

Jack Daniel’s y similares 7,00
Aquavit 6,90

Cafés e Infusiones / Coffee & Tea

Café, Té e infusiones
Carajillo
Caféy Tia Maria
Café Irlandés
Café Machigato
Café Bombon
Café Grappa
Café Suizo
Capuccino

Cavas

Freixenet Brut
Banjamin
Sangria 1L
Sangria 1/2 L

Ped-a20

Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos
Gluten Crustaceans Eggs Fish Peanuts Soya Dairy
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Apio Mostaza Sésamo Frutosde Dibéxidode Altramuces Moluscos

Sésam cascara azufre y sulfitos Sweet
Celery Mustard Grains Shell Sulphites Lupins Mollucs
Fruits
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